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URL
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Naslov izvornika

Kvaliteta i sigurnost dodataka prehrani na bazi pcelinjih proizvoda

Vuji¢, Mario

Razvoj bezglutenskoga kruha poboljSane arome, povedane prehrambene vrijednosti i produljene trajnosti

Drakula, Sasa

Primjena nusproizvoda prehrambene industrije i inovativnih tehnologija u razvoju pekarskih proizvoda za
oboljele od celijakije i Se¢erne bolesti

Voucko, Bojana

Neskrobni polisaharidi u kiselim tijestima i njihov utjecaj na kvalitetu i prehrambenu vrijednost
proizvedenoga kruha

Vrana Spoljari¢, lvna

Lignani u uljaricama, Zitaricama i integralnim pekarskim proizvodima

Sarajlija, Hrvoje

Obogaceni proizvodi iz zZitarica kao izvor bioaktivnih spojeva i njihova prihvatljivost kod potrosaca

Cukelj, Nikolina

Odabir mjesSovite starter kulture optimalnih znacajki za proizvodnju kruha tehnologijom dopecenja

Gabri¢, Domagoj

Specifi¢na obiljezja meda kadulje (Salvia officinalis L.)

Lusi¢, Drazen

Prehrambena vrijednost i kinetika starenja kruhova proizvedenih bakeoff tehnologijom uz dodatak kiselog
tijesta

Novotni, Dubravka

Utjecaj dodatka transglutaminaze na kakvodu proizvoda iz zitarica namijenjenih oboljelima od celijakije

Pollak, Lea
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